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Formules à volonté 

ENTRÉES ET PLATS
Le midi, du lundi au vendredi                   14,50 € 
Les soirs, les week-ends et les jours fériés         18,50 €

CÔTE DE BŒUF (2 PERSONNES)
1kg à partager, sauces et accompagnements à volonté.                 60 € 
Servie à table incluant la formule entrées et plats à volonté.

Formule signatureFormule signature

sous réserve de disponibilité.

Prix par personne, à consommer sur place. Hors desserts et boissons.

Moins de 10 ans                      9,90 €

MENU ENFANT

Formule entrées et plats à volonté + une boisson + un dessert (au choix suivant la sélection).

Nos desserts au choix :
•	 Une boule de glace au choix
•	 Salade de fruits frais
•	 Compote pomme gourde
•	 Fromage blanc au coulis de fruits rouges 

Moins de 3 ans
Entrées et plats à volonté offert (boisson à 1€60 et dessert à 2€50)





Softs
Sirop à l’eau 20cl	 2,00 €
Limonade 20cl	 2,50 €
Diabolo 20cl	 3,00 €         
Schweppes Indian Tonic 20cl	  3,50 €
Ginger Beer 20cl	  3,50 €
Jus de fruits 20cl	 3,20 €
Orange, pomme ou ananas
Soda 33cl                                          3,50 €
Pepsi, Pepsi Max, 7 Up
Soda 25cl                                          3,50 €
Orangina, Lipton Ice Tea
Perrier tranche 33cl	 4,00 €

Kir 10cl	 4,00 € 
Porto 4cl	 4,00 € 
Ricard 2cl	 4,00 € 
Martini blanc / rouge 4cl	 4,00 € 
Sangria 20cl	 4,50 €
Whisky Clan Campbell 4cl	 4,75 € 
Kir pétillant 10cl	 5,00 €    
Whisky Jack Daniel’s 4cl	 5,00 €
Sangria maison à partager (pichet 50cl)	 8,00 €

Apéritifs

                	           			                50cl         1L

Vittel	 2,75 €	 3,75 €          
S.Pellegrino	 3,25 €	 4,50 €    

Eaux



Bières & Cidre

BOUTEILLE
Cidre Loïc Raison (brut) 27,5cl 					     4,00 € 
Desperados 33cl 						      5,00 €
Bière locale blanche 33cl 					     5,75 €	
Bière locale ambrée 33cl 					     5,75 €
Bière locale blonde 33cl 						     5,75 €

SANS ALCOOL
Heineken 0.0 33cl 						      4,00 €	

Virgin Basilic Instinct
Schweppes Indian Tonic, pulco citron 
jaune, sirop de sucre de canne, basilic frais.

Virgin Colada
Jus d’ananas, purée de coco.

Virgin Red d’Alice
Ginger beer, citron vert, purée de fraise, 
basilic frais.

O’Alice
Purée de fraise, purée de passion, 
citron jaune, orange, eau.

Virgin Mojito
Citron vert, sucre cassonade, menthe, 
limonade, purée de fruits au choix
(passion, mangue ou fraise).

Virgin Punch
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de citron, 
sirop de grenadine.

Mocktails 5€

PRESSION					    25CL		  50CL
Heineken
Panaché
Monaco
Picon bière
Affligem
                

4,00 €
4,25 €
4,25 €
4,50 € 
4,50 €

6,75 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
8,00 €

Supplément sirop 0.50€



Mojito



Cocktails
Americano maison 						      6,00 €
Martini rouge 4cl, Campari 4cl, Perrier.

Moscow Mule 							       6,00 €
Vodka 4cl, citron vert, ginger beer.

Piña Colada 							       6,00 €
Rhum blanc 4cl, purée de coco, jus d’ananas.

Ti Punch							       6,00 €
Rhum Delaitre 6cl, sirop de sucre de canne,
sucre cassonade, quartiers de citron vert.

Italian Kiss							       6,00 €
Rhum blanc 4cl, Amaretto 2cl, purée de passion, jus d’ananas, citron vert. 

Whisky Cola							       6,00 €
Whisky 4cl, Pepsi.

Spritz 	 							       6,00 €
Prosecco 6cl, Perrier, base au choix (Apérol 4cl ou Limoncello).

Red d’Alice 							       7,00 €
Rhum blanc 4cl, citron vert, ginger beer, purée de fraise.

Maï Taï 							       7,00 €
Rhum blanc 2cl, rhum brun 2cl, Cointreau 1cl, Amaretto 1cl,
Pulco citron, jus d’orange, jus d’ananas, sirop de grenadine,
sirop de sucre de canne, citron vert, menthe.

Bora Bora 	 						      7,00 €
Rhum blanc 4cl, jus d’ananas, Pulco citron, sirop de grenadine,
purée de fruits au choix (passion, mangue ou fraise).

Mojito 								       7,00 €
Rhum blanc 4cl, Perrier, sirop de sucre de canne, Angostura bitter,
citron vert, menthe fraîche, purée de fruits au choix (passion, mangue ou fraise).

Tropic Alice							       7,00 €
Rhum brun 4cl, purée de passion, sirop de vanille, citron vert, jus de pomme.

Mojito



Vins rouges
12CL       50CL       75CL

Pic-Saint-Loup - Réserve les Almades			   28,00 €
Superbe nez de fruits noirs et rouges, bouquets d’épices, 
poivre noir et touches d’eucalyptus.

Bourgogne - Pinot Noir	 5,50 €		  27,00 €
Beaux fruits rouges au nez, bien kirschés, finement épicés.

Saumur Champigny - Les Tuffes, Domaine des Sanzay	 5,25 €	 16,00 €	 25,00 €
Nez frais et serré de beaux fruits noirs poivrés et d’épices.

Bergerac - La Fleur de Mondésir	 4,00 €	 12,00 €	 18,00 €
Vin gourmand aux notes de fruits rouges et d’épices douces.

IGP d’Oc - Côte de Boeuf	 5,00 €	 14,00 €	 22,00€
Nez puissant et grillé sur les fruits noirs et les épices. 
Vin tannique qui laisse augurer un mariage réussi sur les viandes rouges.

Médoc - Château les Artigues	 4,25 €	 12,50 €	 19,00 €	   
Vin gourmand aux notes de fruits rouges et d’épices douces.

Vacqueyras - Cuvée Prestige			   30,00 €	   
 Vin généreux et ensoleillé, souligné d’épices de garrigues.

Pichets
               25CL       50CL

Ribeaupierre Syrah (Rosé)	        			                6,00 €           10,00 €

Vaucluse I.G.P Syrah (Rouge)	        			                6,00 €           10,00 €
                 

Instant  PétillantInstant  Pétillant
               12CL       75CL

Adrien Romet - Blanc de Blancs - Brut	                                     4,95€           22,00€ 

Champagne Veuve Pelletier - Brut	                                     9,00€           50,00€

Nos coups de coeur



Pic-Saint-Loup - Réserve les Almades			   28,00 €
Superbe nez de fruits noirs et rouges, bouquets d’épices, 
poivre noir et touches d’eucalyptus.

Bourgogne - Pinot Noir	 5,50 €		  27,00 €
Beaux fruits rouges au nez, bien kirschés, finement épicés.

Saumur Champigny - Les Tuffes, Domaine des Sanzay	 5,25 €	 16,00 €	 25,00 €
Nez frais et serré de beaux fruits noirs poivrés et d’épices.

Bergerac - La Fleur de Mondésir	 4,00 €	 12,00 €	 18,00 €
Vin gourmand aux notes de fruits rouges et d’épices douces.

IGP d’Oc - Côte de Boeuf	 5,00 €	 14,00 €	 22,00€
Nez puissant et grillé sur les fruits noirs et les épices. 
Vin tannique qui laisse augurer un mariage réussi sur les viandes rouges.

Médoc - Château les Artigues	 4,25 €	 12,50 €	 19,00 €	   
Vin gourmand aux notes de fruits rouges et d’épices douces.

Vacqueyras - Cuvée Prestige			   30,00 €	   
 Vin généreux et ensoleillé, souligné d’épices de garrigues.

Vins blancs
12CL       50CL       75CL

Sauvignon - UBY Tortue	 4,50 €	 13,00 €	 19,00 €
Nez aromatique, aux notes gourmandes de pêches de
vigne fraîches et d’agrumes.

Monbazillac - Bajac	 5,25 €		  24,00 €
Au nez, on perçoit le raisin frais, l’abricot mêlé de miel et d’herbe
fraîche. La bouche est moelleuse et la gourmandise juste dosée.

Chardonnay - Préjugés	 5,00 €	 16,00 €	 24,00 €
Fruits blancs agrumés, touches de pêche, nuances d’un boisé
brioché adroitement vanillé.

Anjou Chenin - Le logis de Bray	 4,90 €          15,00 €        22,00 €
Nez majestueux de fruits jaunes, d’épices douces,
quelques touches balsamiques.

VinsRosés
12CL       50CL       75CL

Côtes-de-Provence - La Santonnière			   22,00 €
Nez de mandarines, de noyaux et de cerises écrasées.

Pays d’Oc - Gris Blanc	 5,25 €         16,00 €	   24,00 €
Nez floral de fruits à chair blanche, alliant du poivre gris.

Cabernet d’Anjou - Michel Laurent	 4,00 €	 12,00 €	 18,00 €
nez agrumé de pêches, de noyaux, et de framboises. 
Vin harmonieux et équilibré.

Île-de-Beauté - Torra di Serena	 4,50 €         12,50 €          19,00 €
Nez de pêche de vigne avec des touches de baies rouges acidulées.
                 

COUP DE COEUR DU CAVISTE
Selon la sélection du moment 	                                              4,50 €                              22,00 €



Desserts

Dessert du jour  	
Le midi en semaine uniquement.

Thé plaisir 		
Thé ou infusion + mini-douceur.

Café plaisir		
Expresso + mini-douceur.

Fromage du jour

NOS PETITS PLAISIRS 3€

Crème brûlée  						    
Sucre caramélisé à la flamme, cœur fondant à la vanille.

Panna cotta
Douceur lactée, coulis au choix (caramel, chocolat ou fruits rouges). 		
Mousse chocolat liégeois 			 
Chocolat noir intense et crème fouettée maison.

Salade de fruits 							     
Fraîcheur de saison, fruits croquants et juteux.

Tiramisu 							     
Mascarpone onctueux sur biscuit café saupoudré de cacao. 

Île flottante  	
Blanc en neige, crème anglaise, amandes et coulis caramel.

NOS CLASSIQUES 5€

NOS INCONTOURNABLES
Tirami Breizh  						    
Pommes caramélisées, palet breton, crème  mascarpone et caramel beurre salé. 

Pavlova 
Nuage de meringue et crème fouettée, fruits du moment et coulis.

Brioche perdue 			 
Brioche chaude accompagnée de son coulis de caramel beurre salé et glace vanille.

Coeur coulant 
Fondant chocolat et sa crème anglaise. 

Baba au Rhum
Gâteau moelleux imbibé au rhum, crème fouettée généreuse.

Rocky Brownie
Brownie tiède, glace vanille, caramel, cacahuètes, crème fouettée.

Tatin gourmande
Accompagnée de sa glace vanille.

Profiteroles	 	
3 choux garnis de glace vanille, chocolat chaud, crème fouettée et amandes effilées.

Café ou Thé gourmand		
Boisson chaude et 3 douceurs du moment.

							     

6€

+ 2 € en version «Digestif gourmand» (Baileys, Get 27, Limoncello ou Poire William)

Brioche perdue



Brioche perdue



Rocky 
Brownie



SUPPLÉMENT GOURMAND
Crème fouettée							      1,00 €       
Coulis chocolat, caramel ou fruits rouges			   1,00 €                        
Palet Breton, brisure de cookie ou meringue			   1,00 €                       

Glaces à la carte

1 boule								       2,50 €	
2 boules							       4,50 €
    

Composez votre coupe selon vos envies !

Glaces
Vanille, chocolat, café, caramel beurre salé, fraise, menthe-chocolat, 
rhum-raisins. 

Sorbets
Citron, cassis, citron vert.

Dame Blanche	 6,00 €
2 boules vanille, chocolat chaud, amandes grillées, crème fouettée.

Liégeoise	 6,00 €
2 boules au choix, coulis au choix, crème fouettée.

Duchesse Anne	 6,00 €
2 boules vanille, brisure de palet Breton, caramel beurre salé, 
crème fouettée.

Douceur Exotique	 6,00 €
1 boule vanille, 1 boule citron vert, purée de fruits de la passion, 
coco rapé et crème fouettée.

After Eight	 7,00 €
1 boule menthe-chocolat, 1 boule chocolat, Get 27 (2cl), 
copeaux de chocolat, crème fouettée.

Antillaise	 7,00 €
2 boules rhum-raisins, rhum ambré (2cl), crème fouettée.

Coupes Gourmandes

PARFUMS

Rocky 
Brownie



Boissons Chaudes
Expresso 							       1,80 €

Café allongé   						                   1,80 €

Décaféiné 							       1,80 €

Café noisette	 						      1,90 €

Double décaféiné 						      3,20 €

Double expresso						      3,20 €

Chocolat chaud 						      3,20 €

Sélection de thé / infusion Dammann	 			   3,20 €

Café crème				    			   3,30 €
Double expresso, lait crémeux.

Cappuccino				    			   3,60 €
Expresso, mousse de lait, cacao.

Café Viennois				    			   3,60 €
Double expresso, crème fouettée.

Chocolat Viennois			   			   3,60 €
Chocolat chaud, crème fouettée.

Digestifs
Get 27 4cl	 4,50 €

Limoncello 4cl	 5,00 €

Baileys 4cl	 5,00 €

Poire William 4cl	 5,00 €

Cognac V.S Delaitre 4cl	 6,00 €

Rhum Don Papa 4cl	 7,00 €

Irish coffee 12cl	 8,00 €



Vente à emporter
Formule Entrée + Plat  						      12,90 €

Formule Entrée + Plat + Dessert + Boisson		               17,50 €

Suivez-nous

Les Comptoirs d’Alice



Prix nets, service compris. Visuels non contractuels. Liste des allergènes disponible sur tablette en caisse. 
Création SAS Crescendo Restauration RCS Agen 412 824 559. 

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.




